Vegetarisch

80 Mediterranes Gemiise 16,50 €
mit Tsatsiki und Balsamico-Olivendlvinaigrette

Fir die kleinen Gaste bis 12 Jahre

76 Pinocchio 10,50 €
Gyros mit Pommes frites und Tsatsiki

77 Dino Teller 10,50 €
Hackfleischrollchen mit Pommes frites

78 Alice 9,00 €
Bandnudeln mit Tomatensauce

79 Donald Duck 10,50 €

Paniertes Schnitzel mit Pommes frites

Salate, marktfrisch

81 Bauernsalat 16,00 €
original griechisch, mit Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Paprika, Oliven, Peperoni, Schafskase
und Olivendl-Essig-Vinaigrette

82 Salatteller Pute 17,50 €

mit gegrillten Putenstreifen, CroGtons und
Olivendl-Essig-Vinaigrette

83 Salatteller Gyros 16,50 €
mit Gyros, Tsatsiki, Tomaten, Peperoni und Hausdressing
85 Salatteller Rumpsteak 21,00 €

mit gegrillten Rumpsteak-Streifen, Tomaten,
CroGtons und Olivendl-Essig-Vinaigrette

86 Kleiner Salat 5,00 €

88 Gemischter Salatteller gro 13,50 €
Salate der Saison an Hausdressing

Saucen und Beilagen
Bratensauce, Metaxasauce, Teufelsauce,

Kasesauce 4,50 €
Pommes frites, Kroketten 4,50 €
Bratkartoffeln griechische Art mit geriebenem Schafskése

und Oregano 5,00 €
Reis oder Tomatenreis 4,50 €
Tsatsiki Dip 3,00 €

Alle Angebote ohne Gewahr und solange der Vorrat reicht.

Hotel Palzer Buwe
Restaurant Bacchus

Karvounis GbR

Rathausplatz 2
67454 HaBloch

Tel. 06324 911 56 93
oder 06324 911 62 47

? \i‘\}\?:;
.- Bacch¥s
info@paelzer-buwe.de ’ R estaurant

www.paelzer-buwe.de

Parkplatze fiir Hotelgaste in der Leo-Loeb-Str. 10

Griechisch-Mediterrane

a  HOTEL Spezialitaten
N Palzer Buwe

Rathausplatz 2
67454 Hal¥loch
Offnungszeiten:

Montag bis Samstag:

,4 le Doppel- oder: ElnzeIZImmer mit Kll-haanl%ge;- “ 17:00 bis 22:00 Uhr

T W Lan, Sat—TV Dusolhe und Balkon
Sonntag und Feiertag:

Saison A Saison B/C . . .
Januar, Februar Marz bis Dezember 11.30 blS 14.30 Uhf'
Einzelzimmer ab 75,00 € ab 75,00 € 16:30 bis 21:00 Uhr
Doppelzimmer ab 120,00 € ab 130,00 € .
Kinder bis 5 Jahre kostenlos kostenlos DlenStag RUhetag
im Bett der Eltern
Zustellbett 30,00 € 30,00 €

Alle Speisen auch
Hotel Check in / Anreise: Taglich 14:00 bis 21:00 Uhr

Dienstag 17:00 bis 19:00 Uhr oder nach Vereinbarung zum Mltnehmen
Hotel Check Out / Abreise: 11:00 Uhr
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Vorspeisen

Tsatsiki 7,50 €
Joghurt mit Gurken und Knoblauch nach original
griechischer Art

Dolmadakia Gefiillte Weinblatter mit Reis 8,50 €
Trilogie 11,00 €
griechische Dips mit Pita Brot:

Taramas, Tsatsiki und Tirokafteri

Oktopus-Salat nach Art des Hauses 14,00 €

Feta 10,00 €
Schafskase mit Olivendl und Oregano

Mezes fiir eine Person
eine Zusammenstellung aus unseren Vorspeisen

Feta 11,00 €
Schafskase im Ofen gebacken, mit Zwiebeln,
Peperoni und Tomaten

15,00 €

Gegrillte Peperoni 8,50 €
mit Tsatsiki und Knoblauch Vinaigrette
Saganaki 10,50 €
Panierter Schafskase gebraten in der Pfanne,
angerichtet an Salat der Saison
Knoblauchbrot mit Tsatziki 6,50 €
Gigantes 8,50 €
GroRe Bohnen in Tomatensauce mit geriebenem
Schafskéase
Zwei gebackene Camembert 12,50 €
mit Preiselbeeren, an Salat der Saison angerichtet,
dazu Baguette
Gegrillte Champignons 9,50 €
mit Tsatziki, angerichtet an Salat der Saison

Zu allen Vorspeisen reichen wir Brot

Spezialititen vom Grill

Suvlakia 2 FleischspieRe 18,50 €
Herkulesspie 22,50 €
Schweinefilet mit Kdsesauce
Teufelsspie 22,50 €
Schweinefilet mit einer Scharfen Sauce
LendenspieB mit Krauterbutter 20,50 €
LendenspieB Spezial 22,50 €

Hauchdiinne Scheiben mit Schafskase gerollt,
dazu Schafskasesauce

36 Schweinemedaillons 24,00 €
im Pfannchen, mit frischen Champignons in Rahmsauce

37 Schweinemedaillons 25,00 €
im Pfannchen, mit Metaxasauce und Kase liberbacken

38 Gyrospfanne 20,50 €
mit Champignons, Paprika, Zwiebeln und Sahnesauce

39 Gyros vom Drehspiell 18,50 €
Hausgemacht, mit Tsatsiki
40 Gyros Spezial PARES

im Pfannchen mit Kase tGiberbacken, mit Metaxasauce

41 Bifteki 19,50 €
Hacksteak gefiillt mit Feta
42 Soutzoukakia - Cevapcici 18,50 €

Hackfleischroéllchen

Zu allen Grillspezialitdten reichen wir Pommes frites & Salat

Rind aus Argentinien

GenieBen Sie Spitzen-Qualitat.
Medium gegrillt, ca. 250g Rohgewicht

43 Rumpsteak vom Grill, mit Krauterbutter 26,50 €

44 Rumpsteak 27,50 €
vom Grill, mit gebratenen Zwiebeln

45 Rumpsteak 28,50 €

vom Grill, mit Pfeffersauce oder Champignon-Rahmsauce

Zu allen Rindfleischgerichten reichen wir Pommes frites & Salat

Lamm Spezialitaten
Lamm aus Neuseeland
50 Lammfilet 31,00 €

Filets mit mediterranem Gemiise, frischem Knoblauch
und Pommes frites

52 Paidakia 31,00 €
butterzartes Lammkotelett aus dem Karree, mit Tsatsiki,
frischem Knoblauch und Pommes frites

53 Lammteller 31,00 €
Lammkotelett und Lammfilet mit Tsatsiki,
frischem Knoblauch, und Pommes frites

54 Lammbhaxen PARIES

im Topf geschmort, mit Tomatensauce, dazu
griechische Bratkartoffeln mit geriebenem Schafskase

56 Lammbhaxen 21,50 €
im Topf geschmort, mit Tomatensauce und Reis

Zu allen Lammspezialitédten reichen wir Salat

Grillplatte ab 2 Personen

64 Bacchus - Platte
2 Rumpsteaks, 2 Schweinefilets, 2 Lammfilets,
2 Putenfilets, mit mediterranem Gemiise, Tsatsiki,
Pommes frites und Salat

Grillteller

60,00 €

57 Kreta-Teller Suvlaki und Gyros 19,00 €

59 Athen-Teller Bifteki, Suvlaki und Gyros PARIES

60 Olympia-Teller 24,00 €
Rumpsteak, Schweinefilet und Putenfilet

61 Bacchus-Teller 24,00 €

Lammfilet, Schweinefilet und Gyros
Zu allen Grilltellern reichen wir Tsatsiki, Pommes frites und Salat

Verschiedene Hauptspeisen

65 Putenbrustfilet gegrillt 20,50 €
mit Metaxasauce oder Kdsesauce

67 PutenspieB gegrillt 20,50 €
mit Metaxasauce oder Kasesauce

66 Kalbsleber gegrillt mit gebratenen Zwiebeln 21,00 €

69 Schnitzel paniert in der Pfanne gebraten 16,50 €

70 Schnitzel paniert in der Pfanne gebraten, 18,50 €

LJager Art“ mit frischer Champignonsauce
71 Putenschnitzel paniert in der Pfanne gebraten 19,50 €
Zu diesen Gerichten reichen wir Pommes frites und Salat

Nudelgerichte

73 Tagliatelle 19,50 €
Bandnudeln mit Putenfilet und Champignons
in Sahnesauce

74 Tagliatelle mit Lachs 22,00 €

Bandnudeln mit Lachsfilet in Tomaten-Sahnesauce

75 Tagliatelle mit Scampi 23,00 €
Bandnudeln mit Scampi in einer wiirzigen
Tomatensauce mit Gemiise

Fischspezialitaten

87 Zanderfilet
in Mehl gewendet, gebacken in der Pfanne,
dazu mediterranes Gemiise
90 Calamari 22,50 €
frisch in Ringe geschnitten, in Mehl gewendet und frittiert
91 Riesengarnelen 29,50 €
gegrillt, ohne Kopf mit Schale, mit mediterranem
Gemiise und Tsatsiki

23,00 €

Zu allen Fischgerichten reichen wir Reis und Salat



